Brevet d'études professionnelles Restauration a 2 options

REGLEMENT D’EXAMEN

- Commercialisation et services

d’apprentis (CFA) et
sections d'apprentissage

professionnelle continue
des etablissements privés

Annexe lla
Scolaires
des établissements privés
Scolaires hors contrat
Brevet d’études professionnelles des etablissements Apprentis
N publics et privés sous des CEA et sections
Specialite contrat ) . Formation
d'apprentissage rofessionnelle
Restauration a deux options : Apprentis non habilités P continue
.. des centres de formation . . X
= Cuisine Formation des établisse-

ments publics

sique et sportive

en restauration habilités
Enseignement a
distance
Candidats individuels
Epreuves Unités Coef Mode Mode Durée Mode
EP1 - Technologie
professionnelle, p
e £ tuel,
sciences appliquées, UP1 6 CCF”, écrit e’Srli]tC Hel 3h CCF
gestion appliquée
_ Prati : 12
EF’2_ Pratique pro UP2
fessionnelle (1) 2)
Ponctuel, 4 h 30
Option Cuisine CCF écrit et pratique écrit, et CCF
pratique (+1h00 PSE)
Option Commerciali- Ponctuel, 4h
sation et services en CCF ecrit et pratique ecrit, et CCF
restauration pratique (+1h00 PSE)
EGT - Francais - Ponctuel Durée Ponctuel,
Histoire Géographie - | UG1 6 crit 3h00 ecrit 3h00 CCF
Education civique
EG2 - Mathematiques uG2 4 CCF Ponctuel CCF CCF
EG3 - Educationphy- | 5 2 CCF Ponctuel CCF

* CCF : contrdle en cours de formation
(1) L'épreuve est spécifigue a chaque option

(2) Dont coefficient 1 pour la Prévention-Santé-Environnement

Le réglement d’examen prévoit que pour étre regu un candidat doit obtenir la moyenne générale a

condition gqu’il ait eu la moyenne aux épreuves professionnelles.




Compléter le tableau en simulant des notes obtenues a 'examen obtenue par un candidat au BEP :

Unités Coefficients : n; Notes : Xi NiXi

EP1

EP2

Total EP

UGl

uG2

uG3

Total EG

Total

Calculer la moyenne obtenue aux épreuves professionnelles :



